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L'Artisan Glacier

Glaces & Sorbets depuis 1935

Fiche de spécifications

Article :
Gasser Gourmet -Sorbet Orange Sanguine

Bac de 2,5L
Fabriqué en Suisse

Unité de vente : 2x 2,5L

Ingrédients :

Purée d’orange sanguine 47 %, sucre, eau, purée d’orange sanguine concentrée 11%,
dextrose, jus de citron, épaississants : mono-et-diglicérines d’acides gras, gomme de
caroube, methylcellulose, carraghénanes, pectine hautement estérifiée.

Origine du fruit : Sicile

Fabriqué dans un laboratoire qui utilise : ceuf, lait et produits laitiers, fruits a coque, gluten,
soja et arachides

Préparation et mise en pack :
L’Artisan Glacier SA

Route de la Conversion 261
1093 La Conversion
021/625.25.15

Conservation :
A conserver a -18 degrés. Apres décongélation ne pas recongeler

Date limite de consommation : 24 mois apres la date de fabrication
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